Préparation pour masse battue
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Sac de 10 kg

Réf. 21739.03
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Conseil de mise en ceuvre

Des « muffins » sucrés, mcelleux et savoureux, qui raviront
petits et grands.

GAMIP Muffin 10009
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1. Mélanger tous les ingrédients a la fgtﬁlle dans la cuve
du batteur mélangeur 1 min en 1% vitesse et 3 min en 2™
vitesse.

:\o(os pepites

2. Ajouter la garniture de votre choix (pépites de qhdcblat,
raisins, fruits rouges...) et mélanger 2 min a petite vitesse.
Remplir a la poche les caissettes en papier. A '

3. Cuisson : 25 a 30 min a 180°C. i r :
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c'est prét ! -
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Cette recette permet de réaliser 32 muffins de 60 g. : =

A titre indicatif : nos moules « tulipe » sont disponibles %
sous la réf. 10659.01 et nos moules « caissette muffin » ':
sous la réf. 10047.01. :

f © 0 in

Netre passion, le savoir-faire !
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